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| L'histoire

Depuis 2005, Fabien Lalanne a repris le
flambeau avec passion et veille a produire des
vins révélant |'expression de ce terroir. Son
épouse Perrine, aprés une expérience dans
un 1¢ Grand Cru du sauternais I'a rejoint
en 2009 pour l'aider a commercialiser leurs

vins.

La superficie du vignoble est de 17 hectares,
11 en rouge et 6 en blanc.

Le plateau formé de graves exceptionnelles
permet d'obtenir une maturité optimale
des rouges et les pentes constituées d'un
sol argilo-calcaire apportent la fraicheur
aromatique et la minéralisation nécessaire aux
grands blancs secs.

Le vignoble est géré de maniére raisonnée
en fonction des différents terroirs et des cinqg
cépages que compte |'exploitation.

| La philosophie

Etre vigneron c’est un métier de passion qui
demande du temps et de la rigueur.

Toujours a la recherche de la pureté, nous
cherchons a faire évoluer nos techniques de

travail afin que nos vins expriment la qualité
de ce terroir.

Engagé dans le respect de notre environnement
et la préservation de la vie des sols, nous
venons d’obtenir la certification H.V.E (Haute
Valeur Environnementale).

Propriété a taille humaine, nos vins sont le
reflet de cette alliance entre modernité et
tradition.




Le chateau Lassalle
en chiffres

Coié chateau

Sols et sous-sols

Graves
et argilo-calcaires

Superficie

11 ha e rouge
6 ha deblanc

Densité de plantation

5 500 pieds/ha

(B

Coté vigne

Age moyen du vignoble

Rouge:20 ans
Blanc: 30 ans

Encépagement

Rouge

65 % deMertor
35 % de Cabernet Sauvignon

Blanc

60 % de Sémillon
25 % de Sauvignon
15 % de Muscadelle

Coté vin

Contrble des températures
automatique

Durée de cuvaison

20 2 5 jours

Elevage

Rouges: 12 MOIS
(1/3 barriques neuves)

Blancs: 9 MOIS

(batonnage sur lies pour les sauvignons)

Production moyenne

Rouge: ©0 000 Bowseilles
Blanc: 50 000 Bowzeilles

Coté commerce

Ventes

France : 40%
20% Paraculiers, 20% C.H.R.

Exportation : 60%
Pays : Belgigue, Hollande,

Allemagne, Luvembourg, Chine, Australie

Marque rattachée
a la propriété

Chateau Haut-Gagnan

Graves
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Chateau Lassalle

Cabernet Sauvignon
Merlot

CHATEAU
LASSALLE

en fOt de chéne (30% neuf)

/ hectare

La robe est d"un rouge rubis. Le nez trés expressif
développe des arbmes de fruits noirs, mélé a des
notes de torréfaction. Généreux en attaque, le
vin présente des tanins élégants et une longue
finale épicée.

Viandes rouges, gibiers, fromages...

L'Esprit de Lassalle

Merlot
Cabernet Sauvignon

en cuve inox

/ hectare

La robe est d'un rouge profond. Le nez laisse
filtrer des notes de fruits noires, mélé a des notes
d'épices. La bouche est souple avec des tanins
soyeux

Viandes blanches, volailles, fromages...
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Quintessence de Lassalle

Cabernet Sauvignon
en f(t de chéne (100% neuf)
/ hectare

Un vin avec des arébmes de bigarreau, de pates
de fruits. Un caractére long et ample en bouche

marqué par le bois mais joliment extrait. Potentiel _—

de Garde 15 ans.
Quintessence

WL LA

Viandes rouges, gibier, fromage...
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Sémillon
Sauvignon

en fOt de chéne
/ hectare

La couleur est jaune pale. Le nez intense
développe des ardbmes de mangue mélés a
des notes florales. C'est un vin tout en finesse
sachant méler un bel équilibre entre le gras et
I'acidité.

Fruits de mer, poisson en sauce, Coquille Saint-
Jacques, fromages...

Esprit de Lassalle

Sémillon
Sauvignon
Muscadelle

en cuve inox

/ hectare

La robe est d'un jaune pale. Le nez révéle des
notes d'agrumes et de fleurs. La bouche reste
équilibrée avec une pointe d'acidité en finale lui
permettant de garder une belle fraicheur.

Fruits de mer, poisson...
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Le Rosé de Lassalle

Cabernet Sauvignon

Vendange ramassée a basse température est
extraite par pressurage direct. Un débourbage
sévére est réalisé avant d'effectuer la
fermentation alcoolique en cuve a une
température de 18 degrés. L'élevage de 2 mois
se fait sur lie fine avant mise en bouteille.

La robe est rose pale, le nez révele des notes
de fraises écrasées et de bonbons anglais. La
bouche est ample avec une finale acidulée.

Plat a base de poisson, viande grillée et amuse-
bouche.

LES BULLES
DE LASSALLE

Sémillon

Apres les vendanges nous effectuons un
pressurage direct sur les baies. Le vin blanc ainsi
obtenu est ensuite vinifié a froid afin d'obtenir
des ardbmes puissants.

La deuxieme fermentation se fait en bouteille
selon la méthode champenoise traditionnelle

Les Bulles de Lassalle livrent des notes fines et
gourmandes d'ardmes de péche blanche tant au
nez qu’en bouche, I'effervescence est soyeuse
avec une fraicheur acidulée au palais.

Idéal pour accompagner tous les évenements de
I'apéritif au dessert.
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| Guide Hachette des vins 2024 Guide Hachette des vins 2023

w Lassalle rouge 2019 W Lassalle blanc 2020

«Sombre et profonde, la robe ne cache pas les
ambitions de ce vin mi- merlot mi- cabernet
g LE GUIDE HACHETTE sauvignon. S il reste sur sa réserve de prime
DES VINS DES VINS abord. le bouquet s ouvre a [ aération sur les
x 50 _ [Jruits murs. Matis c est en bouche qu il prend
{ ‘? 24 son envol, affirmant son caractere dense,
' concentré tannique »

« Au nez, le boisé toasté et épicé compose
harmonieusement avec les agrumes et les fleurs
blanches. Fn bouche, le vin se montre bien
équilibre, offrant du gras et de la fraicheur.»

Guide Hachette des vins 2022 | James Suckling

Quintessence 2018 W

SUCKLING 7

« Issu du seul cabernet-sauvignon, ce vin
affiche son origine par la touche réglissée
qgui marque son bouquet aux intenses
notes fruitées. Il la confirme pas sa bouche
solidement structureée et riche. »

LE GUIDE
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BETTANE ET DESSEAUVE

Quintessence 2016 ‘ Chateau Lassalle Blanc 201 7 ‘
Chateau Lassalle rouge 2016 ‘

TS « Propriéié d une quinzaine d heceares a la

GUIDE Breéde, qui produut des vins bien constitues,
DES VINS avec un supplément de densité pour la
hettane cuvée Quintessence, extrémement réussie

desseauve en 2016,
Le blanc, towjours raffiné, confirme la régle
avec le millesime 201 7 »

Guide Hachette des vins
Quintessence 2016 W Chateau Lassalle Blanc 2017
Chateau Lassalle Rouge 2016 w

E GUIDE «Un nez ouvert de ]‘/:"111:13‘ rouges I'I{[([/I(‘éj'

HACHETTE de boise. Une juste fraicheur souligne

L VNS la rondeur et les tanins se fondent
docilement. »

« Un vin frais avec un joli bouquet dans
lequel on retrouve le buis et la pierre a fusil
caracteristique du cépage. »

Yves Beck

Vs beck



| Decanter (Presse internationale) | Le pOint Millésime 2018
Chateau Lassalle rouge ‘ Chateau Lassalle blanc ‘

Quuntessence ‘

S P — « Fruits rouges, vif, délicat, boisé équilibre,

le millésime épices douces, fruité pur en finale. »
87/ 88/ 2013 |
|:"i
100 100 .'é‘ | |
: « Potre, minéralieé, silex, mawurie, bouche

de Ir_;c:ﬁl i . s

*W——— aqueuse, note /)()IJ’C’C), /()/lgl[(’lj/” /moyenie. »

Chateau Lassalle rouge Chateau Lassalle blanc Quintessence e T pr——
2018 2018 2018

BETTANE ET DESSEAUVE Le Point - Spécial vins

Chateau Lassalle Blanc 2015

PR S
GUIDE « Bel équilibre entre Sauvignon blanc Le POint
DES VINS et Sémilion. Un nez aux aromes d agrumes oécal s 4
bettane et de fleurs blanches. : ,
.ESSEZEEEVE; Beaucoup de fraicheur et vivaciteen | i
/W RNoUVEL bouche »




| La Revue du vin de France

La Revue du Vin de France
Quintessence 2014

« Un vin plein en bouche avec une structure
de tanins de belle origine et joliment
extraite. Un caractere long et ample.

Du style, avec une belle vinification »

| L"EXxpress - Spécial vins 2015
Chateau Lassalle Blanc 2015

’ s
ILEXPRE!
o e 1 - o . e 4
;@f aﬁx%% «Sa fraicheur sa tonicité et ses aromes
) N;  Jruaés persistants plairont au plus grand

nombre.»

{ Guide Hachette des vins %

LE GUIDE
HACHETTE
DES VINS
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SCEA LABBE LALANNE
Propriétaire a LABREDE
33650
FRANCE

Tél. 05 56 78 49 65
Mail : contact@chateaulassalle.com
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www.chateaulassalle.com

Suivez-nous
sur facebook !




